
La Téa 
da Bepín da Clemént

“ Inciöi da Caśi da Severín”



“ La Pasóla ”
Nicolò Cusini

Istituto Superiore Alberti - Bormio  

NINO NEGRI CUVEE NEGRI BRUT METODO CLASSICO

“ Capriolo a Tataki ”
Pamela Viviani

Hotel San Rocco - Livigno

MAMETE PREVOSTINI ANFORA 2017

“ Ai Margini del Bosco ”
Livio Castellani

Rifugio Costaccia - Livigno

ARPEPE ROSSO DI VALTELLINA 2015

“ Coniglio e Pinoli ”
Emmanuel Cusini

Hotel Spöl - Livigno

 CANTINA MENEGOLA SASSELLA RUPESTRE 2010

“ Rocher di Pere ” 
Mauro Vitalini

Aquolina Pasticceria & Gelateria - Bormio 

 TRIACCA IL VINO DEL PRESIDENTE MOSCATO ROSA 2016

“La rapa” 
Il coniglio e la frutta d’autunno

L’ amico del vino: Athos Castellani

Enoteca Calanda - Livigno 



Al Báit
 dal Magro da Luléta

“Inciöi da quii da Pizalégn”



“Dolce e salato nella nebbia”

Luca Bormolini

Hotel Crusch Alba - Zernez

ALDO RAINOLDI GHIBELLINO 2016

“INCONTRO di Fichi e Foie Gras 3.0”

Thomas Bormolini

Hotel Parc Naziunal il Fuorn - Zernez

SANDRO FAY DREIES BRUT METODO CLASSICO

“ Mantecato - Raffinato ”

Agostino Cusini

Ristorante Tagliede - Livigno

MAMETE PREVOSTINI INFERNO LA CRUUS 2015

“ L’ Anatra ed il suo Prediletto 

in Veste Elegante ”

Mirko Bormolini

Rifugio Costaccia - Livigno 

NINO NEGRI SFORZATO DI VALTELLINA CARLO NEGRI 2015

“ MA che FICO ” 

Ilenia Zini

Hotel Spöl - Livigno 

MAMETE PREVOSTINI VERTEMATE 2015

“il fico”
L’anatra, l’oca ed il Piccione

L’ amico del vino: Vancho Stojanovski

Carosello 3000 - Livigno 



La Téa 
da Róco da Francésc’ch da Filíp

“Inciöi da Sofia da Róco”



“ Ál Brónz ”
Mattia Rodigari - Istituto Superiore Alberti - Bormio 

Igor Confortola - Enoteca Vino & Co - Livigno

TRIACCA BRUT METODO CLASSICO

“Dal sottobosco al frutteto”
Michele Bormolini - Hotel Spöl - Livigno

MAMETE PREVOSTINI OPERA 2017

“Le Perle, il Ginger e la Zucca”
Aurelio Coniglio - Hotel Parè  - Livigno

TENUTA SCERSCE ROSSO DI VALTELLINA NETTARE 2015

“ L’ agnello e l’ Autunno ”
Carmelo Settineri

Burger Gourmet  Why Not ? - Livigno

CANTINA MENEGOLA SASSELLA RISERVA 2011

“ Il Castagneto ” 
Andrea Galli

Caffè Pasticceria Dolce Passione - Livigno

ALDO RAINOLDI CUVEE MARIA VITTORIA ROSE’ NATURE 

METODO CLASSICO 2012

“La Castagna” 
L’agnello e il caco mela

L’ amico del vino: Luca Ponti

Ristorante Focolare - Livigno 



La Téa
da Doméni da Ménć

“Inciöi da Angelica da Enrico da Paul”



“ Feel the Eggs ”

ALDO RAINOLDI BRUT ROSE’ 2012

“ Trilogia di Capriolo ”

NINO NEGRI CA’ BRIONE 2016

“ Il Mantecato Incontro 
con Dolce Caglio ”

SANDRO FAY VALGELLA CA’ MOREI 2015

“ Il Buono del Bramito 
in Vigna ”

CAVEN MESSERE SFORZATO DI VALTELLINA 2011

“ Il Cheese Grappolo ”

GRAPPA Plozza n 1, Negri 5 stelle,

Luca Galli - Hotel Camino - Livigno

Nicolas Cusini - Hotel Nevada - Livigno

Raffaele Rodigari - Hotel Möta - Livigno

Angelo Mattaboni - Hotel Amerikan - Livigno 

Luigi Pedrana - Gastronomia Pedrana - Livigno

Luca Galli - Pasticceria Goloseria Galli - Livigno 

“FORMAGGIO D’ALPE” 
L’uva e la zucca

L’ amico del vino: Raffaele Rodigari

Hotel Möta - Livigno 



La Téa
da Domenión

“Inciöi da Meca da Marco da Bepín”



“ Il Primo Incontro ”
Marcello Nella

Hotel Sonne - Livigno    

ALDO RAINOLDI BRUT ROSE’ 2012 METODO CLASSICO

“ I Segreti del Bosco ”
Diego Citterio

Hotel Spöl - Livigno    

ARPEPE ROSSO DI VALTELLINA 2015

“ Polenta e Leur ”
Mauro Santelli

Hotel Baita Montana - Livigno

NINO NEGRI VIGNETO FRACIA 2015

“ Il Rè dei Boschi ”
Remo Cossi

Rifugio Costaccia - Livigno

CANTINA MENEGOLA SFORZATO DI VALTELLINA 
PER GIULIO 2011

 

“ Dulcis in Fun… go ” 
Elia Vitalini

Panetteria  Pasticceria Vitalini - Valfurva 

TRIACCA VINO DEL PRESIDENTE MOSCATO ROSA 2016

“La Selvaggina” 
Il mirtillo rosso e i funghi

L’ amico del vino: Andrea Cairoli

Ristorante Camino - Livigno 


